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DAS ERWARTET DICH IM KURS: Wir begeben uns gemeinsam auf eine Reise durch die
Backtraditionen unterschiedlicher Regionen Europas.
Am Freitagabend setzen wir gemeinsam die (Vor-)Teige an und schaffen damit die
Grundlage fur besonders aromatische und bekdmmliche Backwaren. Am Samstag wird
geformt, gebacken und natdrlich probiert!
Dabei erhaltst du viele praktische Tipps rund um Teigfihrung, Formen und Backen und
lernst, wie mit Zeit, guten Zutaten und handwerklichen Techniken besondere Backwaren
entstehen. Freue dich auf:

e klassische Weizenbrétchen

e saftige Dinkel-Korner-Brotchen

e italienische Focaccia

e franzosisches Baguette

e traditionelles Laugengebéack
Am Ende des Kurses nimmst du ein gemischtes Gebacksortiment, ein Script mit wichtigen
Tipps und Rezepten, sowie viele praktische Tipps fur zuhause mit. Die Kurse finden im
gemutlichen Rahmen in Kleingruppen (8 Personen) statt. Es ist keine Vorerfahrung im
Brotbacken notwendig.

KURSZEITEN (2 TAGE): Freitag, 17:00 — 21:00 Uhr & Samstag, 08:30 —14:00 Uhr

KURSGEBUHR: 130 EUR pro Person. Die Kursgebtiihr beinhaltet alle Backzutaten, Snacks
an beiden Tagen, Kaffee und kalte Getréanke.

BITTE MITBRINGEN: Schirze, Appetit und naturlich gute Laune, sowie ein Kérbchen far
Deine Backwaren!
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